GRANDS VINS DE CHABLIS

A Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

Fourchaume

TERROIR

Marnes et calcaires argileux du kimméric{gien. (Commune de

Fontenag pres (Chablis.

AGE.DESVIGNES
35 ans.

EXFOSITION
Sud-est . Rive droite du Serein.

MILLESIME

Globalemcn‘c, 2022 se clistinguc par des tcmpératures
¢levées (couplécs 3 un ensoleillement maximal) et de faibles
Précipitations. | es vcn&angcs ont commencé le 5
scPtcmbrc et se sont déroulées sous une météo favorable.
Qpar\tité et qualité étaient au rendez-vous, avec un bel
état sanitaire et un équilibrc harmonieux  entre

concentration et fraicheur aromatiquc.

VENDANGES

Manue”cs, le 8 septcmbrc 2022.

RENDEMENT
58 hl/ha

VINIFICATION

Frcssurage pneumatique (vcnc]angc entiére). Débourbage
statique (24h). Fermentation a]coo[iquc, FML et élcvagc en cuve

Inox. Soutiragc. Filtration ta ngentie”c

Chablis ter (ru

Fourchaumc 2022

DEGUSTATION

“ est discret pour l‘instant, mais que[ Potentiel!
Kiche et ]ong s ProFoncl...tout ce qu‘on est en
droit d'attendre d'un si beau climat. A servir sur
]ajeunesse avec les Plus nobles Proc]uits des mers
et rivieres (!angoustines flambées au Pastis, gratin
de crabe), ou aprés un temps de vieillissement sur
des P!ats crémés (nage de crustacés). Fotentie]

de garc{e :jusqu'en 20%5.

FRODUCTIONTOTALE

2 150 bouteilles.

MISEENBOUTEILLES

Au domaine, le 15 mars 2024-.
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