GRANDS VINS DE CHABLIS

A Lo Medliene

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

Lo, Wealicne

&

CHABLIS PREMIER CRU

Les Fourneaux

TERROIR

Coteaux argilo~ca!caires (kimméridgien) de la commune de

]:leys‘ | jeux~dits "la (Cate et "Morein®.

AGEDESVIGNES

15320 ans.

EXFOSITION
Sud-est . Rive droite du Serein.

MILLESIME

| a météo a Permis, au Printemps, une floraison dans des
conditions idéales. Des températures élevées en cours
cl‘été, couPIées a un temps sec, ont Permis diobtenir un
millésime avec de beaux équilibres et de la fraicheur. | es
ven&anges se sont quant a elles déroulées sous des

températures caniculaires a Par’cir du 7 septembre‘

VINIFICATION

Fressuragc pneumatique (vcnc{angc entiére). Débourbagc
statiquc (24h). Fermentations a!cooliquc et malo~1actiquc
en cuves inox thermorégulécs. Soutiragc. 5tabilisation

tartriquc. Filtration tangcntic”c.

MISEENBOUTEILLES

Au domaine le 04 aotit 2021.

Chablis ter (ru

Les Foumcaux 2020

DEGUSTATION

Robe tres claire et |imPide comme a
laccoutumée. Au nez, Iherbe fraichement
coupée initiale laisse la Place apres aération
3 de délicates notes abricotées et a une
franche odeur de cailloux. On est bien, sans
nul doute Possiblc, en "[Tourneaux" | a
pomme et la Pofre sont les invitées
dhonneur d'une bouche qui retranscrit bien
les chaleurs automnales du millésime avec
une rondeur hors norme, et qui Présentc
néanmoins corjointcmcnt (ct étonnammcnt)
une vivacité marquée.

Cc vin sera servi, des la quncsse et
Penclant 8 a 10 ans, avec des entrées
délicates telles que feuilletés et salades
composées, ainsi que les fruits de mer et

crustacés 165 PIUS ﬂOblﬁS.

VENDANGES

Manue”cs, le 9 sePtcmbrc 2020.

RENDEMENT
44 hl/ha.

FRODUCTIONTOTALE

10 000 bouteilles.
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