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VIGNERONS a FLEYS
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LA ¢ [ VAEULIERE
LES JARRES UN SECRET
CHABLIS PREMIER CRU

LES FOURNEAUX

Chablis ter (ru

" Les Foumcaux Jarrcs d'un secret 2020
3

TERROIR

Coteaux argi!o~ca!caires (kimméridgien) de la commune de

]:leys‘ | jeux~dits "la (Cote et "Morein.

AGEDESVIGNES

15320 ans.

EXFOSITION
Sud-est . Rive droite du Serein.

MILLESIME

| a météo a Pcrmis, au Printcmps, une floraison dans des
conditions idé¢ales. Des températures élevées en cours
drete, couplées a un temps sec, ont Pcrmis drobtenir un
millésime avec de beaux équilibres et de la fraicheur. Lcs
vendanges se sont quant 3 elles déroulées sous des

températures caniculaires a Partir duy septcmbrc.

VENDANGES

Manue”es, le 9 sePtembre 2020.

RENDEMENT
54 hl/ha.

FPRODUCTIONTOTALL
3% 7%8 bouteilles.

MISEENBOUTEILLES

Au domaine, le 10 mars 2023.

VINIFICATION

Fressurage pneumatique (vendange
entiére). Débourbage statique (24}1)‘
Fermentations alcoolique et ma|o~lactique,
Puis élevage 22 mois en jarres de gres de
600 et 1000 | Soutirage. Filtration

tangentfe”e‘

DEGUSTATION

| a Porosité du gres offre aux modts et aux
vins une oxygénation régu!iére, comme les
contenants de bois mais, a linverse de ces
derniers, ne leur apporte ni gott, ni odeur.
La forme courbée Permet un mouvement de
haut en bas qui ne remet pas les lies en
suspcnsion mais renouvelle le vin a leur
contact. Lcs vins gagnent ainsi en rondeur
eten cxprcssion. Des I‘aPPréciation visuelle
de ce ter cru [ournecaux, la densité
surPrcnd. Lc nez et la bouche confirment
cette imprcssion : arbmes Pommadés,
Puissants, ouverts malgré la Jeuncssc.
Bouche ronde a llextréme, sur des arémes

de Poirc. A aPPrécicr entre 202% et 203%5.
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