GRANDS VINS DE CHABLIS

Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

TERROIR

(oteaux argilo—calcaircs des communes de

Flcys, Béru et Chichée (kimméridgicn).

AGEDESVIGNES

De 5a45 ans selon les Parce”es‘

EXFOSITION
Rive droite du Serein.

MILLESIME

Aprés Plusieurs millésimes chauds et secs, 2021 se
raPProche des conditions climatfques "normales”, (en
Par‘cicu!ier un été assez doux). (Ceci induit une minéralité
lus prononcée que ces dernieres années. elément
pius p 9
décisif du millésime restera I'épisode de gel d'avril, qui aura
P g 9
détruit 40% de la récolte, ¢tant intervenu aprés 10 jours
P J
Par‘cicu!iérement chauds durant Iesque!s le débourrement

avait eu lieu.

VINIFICATION

Fressurage Pneumatique‘ Débourbage statique (Z‘}-h).
Fermentations a[coolfque et malo~lactique en cuves Inox

thermorégulées‘ SOutirage. Stabilisation tartrique.

Chablis 2021

DEGUSTATION

\/in universel ; rares sont ceux qui en
refuseront un verre a l’aPérithC‘. Son
bouquet, sa fraicheur et sa légércté feront
des merveilles  sur Palourclcs farcies,
crevettes sautées, carPaccio de St
Jacqucs, ceviches.. sans oublier la
charcuterie - tcrrines,Jambons, andouilles...
Ce millésime 2021 est l‘archétgpc du
(Chablis comme on 'aime : Fringant, élégant,
Iégéremcnt floral avec des touches d'¢corce

d‘agrumc et une minéralité raffinée.

VENDANGES

MaﬂUCHCS, du 2% sePt. au 2 oct. 2021.

RENDEMENT
37 hl/ha

FRODUCTIONTOTALLE

80 000 bouteilles

MISE ENBOUTLEILLES

Au domaine, le 04 aot 2022.
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