GRANDS VINS DE CHABLIS

0 Mealicre

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

LA VEULIERE

CHABLIS

T
TERROIR
Kimmcric{gicn, commune de Flcys.

AGEDESVIGNES

44 ans

EXFOSITION
Rive droite du Serein.

MILLESIME
Un millésime en deux temps : froid puis chaud. Drabord un

débourrement Précocc suivi de gc|ées matinales &
répétition. Puis linstallation de la chaleur avec des
tcmpératurcs thi ont Aépassé les 40°(. | es Pluviométrcs
sont quant a eux restés déscspérémcnt vides. | a Pluic tant
attendue n'est tombée qu’cn fin de vcndangcs. | a qualité
des raisins est bc”e, mais leur quantité Plus faible que nos
attentes. oni qLJ’iI en soit, Pacidité est préservée et les

équilibrcs sont beaux.

VENDANGES

Manuc”es, le 20 septcmbrc 2019.

RENDEMENT
50 hl/ha

VINIFICATION

Frcssuragc pneumatique (ven&ange entiere). Débourbagc
statiquc (24h). FA et FML en cuves inox Puis é[evage en Piéccs
bourguignonnes de 228 litres (Piéccs ayant cfeja contenu de % &
10 vins). 5outiragc Stabilisation tartrique. Filtration

tangcntie]lc

Chab]is 2019

Fleurs de chéne

DEGUSTATION
Nez acidule (Péche blanchc) dans la

jcunesse, qui évolue vers le beurre et la

noisctte avec le tcmPs. Bouche ronde sans
excés, ardmes de caramel blond et de
mirabelle 5 bon équilibre entre la matiere et la
vivacité. | a Préscncc du bois est discrete,
et s'amenuise avec la gardc. A dégustcr
avec des Poissons (solc meuniére, truite aux
amandes), des volailles réties ou  des

Fromagcs (saint-nectaire, rcblochon, cantal).

FRODUCTIONTOTALLE

4435 bouteilles.

MISE ENBOUTEILLES

Au domaine, le § aotit 2021 .
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