GRANDS VINS DE CHABLIS

Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

-

LA /(’/\A[\uum

LA GOURMANDISE DES NYMPHE

CHABLIS

TERROIR
Kimméric{gicn, commune de Flcys.

AGEDESVIGNES

58 ans.

EXFOSITION
Rive droite du Serein.

MILLESIME

L‘hiver connait des P[uies imPortantcs permettant de reconstituer

les réserves hgclriqucs La végétation démarre tot, tout en
échappant aux gelées. Un Printcmps idéal favorise le bon
dévc[oPPemcnt de la vigne, et le Potcnticl de récolte se dessine
alors avec des formes généreuses. | afindu Printcmps et 'éte se
montrent a la fois chau&s, ensoleillés et secs, Permettant de tenir
les maladies a Iécart. Fn e)cucct, davril a scptembre, le vignoblc
connait des conditions météo hors norme avec des Précipitations
en deca des moyennes saisonniéres, alors que linsolation et les
temPératures sont au-dessus des moyennes. Un été chaud et sec
s'installe, a tel Point que l'on se demande, ma[gré les belles sorties
de grappe, sile manque d'cau ne va pas compromettre le volume
de récolte. Les rendements au Prcssoir levent raPidement les
doutes : gréce aux réserves reconstituées au cours de Hﬂver, la

vignc atenu téte a la sécheresse et s‘cxPrimc Plcinement

VINIFICATION

Frcssuragc Pncumatiquc (ven&ange entiere). Débourbagc
statiquc (24h). Fermentations alcoo[ique et malo~]actique Puis

é]evagc surlies en futs d'acacia de 500 litres. Soutiragc

Chablis 2018

| a Gourmandise des Nymphes

DEGUSTATION

| e ratio surface de contact/volume étant bas
dans ces fots de 500 litres, le boisé est on ne
Pcut Plus discret. L’acacia aPPorte une touche
fumée et légércmcnt micllée, et non gri”ée comme

dans le cas de Piéces de chéne.

| es notes fumées Préc{ominent, mais la minéralité
n'est pas absente. Ces deux arémes le destinent
inmanquablement a accompagner des poissons
fumés tels que le saumon ou le haddock, mais pas
seulement! Un risotto de fruits de mer? Un

velouté de courge au lard? ...

VENDANGES

Manue“es, le 14 septembre 201 8.

RENDEMENT
60 H/}')a

FRODUCTIONTOTALLE

2692 bouteilles.

MISE ENBOUTEILLES

Au domaine, le ieraotit2022..
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