= GRANDS VINS DE CHABLIS

\ Lo Medliere

Nicolas & Vincent LAROCHE

|

BOURGOGNE

La Closerie Berthereau

TERROIR

So| oxfordien, argi!o~!imon6u><, commune c{‘Accolay.

AGEDESVIGNES

28 ans.

EXFOSITION
Sud - sud/ouest.

MILLESIME

| hiver connait des Pluies imPortantes permettant de
reconstituer les réserves hgclriques‘ | a végétation démarre
tot, tout en échappant aux gelées‘ Un Printemps idéal
favorise le bon c!éve!oppement de la vigne, et le potentiel
de récolte se dessine alors avec des formes geénéreuses. La
fin du printemps et ['été se montrent a la fois chauds,
ensoleillés et secs, permettant de tenir les maladies a
écart. T n effet, davril a septembre, le vignob!e connaft
des conditions météo hors norme avec des Précipitatfons
en deca des moyennes saisonnieres, alors que linsolation
etles températures sont au-dessus des moyennes. Un éte
chaud et sec s‘insta”e, a tel Pofnt que l'on se clemancle,
malgré les belles sorties de grappe, sile manque dicau ne va
pas compromettre le volume de récolte. Les rendements au
Pressoir levent ranc]ement les doutes :gréce aux réserves
reconstituées au cours de lhiver, la vigne a tenu téte a la

sécheresse et s‘exPrime P!efnement‘

VENDANGES

Manue”es, le 18 septcmbrc 201 8.

Lo Meation VIGNERONS a FLEYS

Bourgogne blanc 2018
| a Closerie Perthereau

RENDEMENT
68 H/}'na

VINIFICATION

Fressurage pneumatique (venclange
entiere). Débourbage statfque (24h).
[Fermentation alcoolique en cuves Inox
thermorégulées‘ Soutirage. Stabilisation

tar‘trique‘ Filtration tangentfe”e‘

DEGUSTATION

Robc Iimpiclc et brillante aux reflets
argentés. | e nez est rafraichissant, citronné,
il rappc”c la coqui”c dhuitre. | a bouche est
Principalcmcnt Horalc, tout en finesse avec
néanmoins une belle 1or\gucur. Sa légércté
et sa fraicheur feront merveille a l‘aPéritiE
sur une friture c{‘éperlans, des poissons
gri”és ou des ar\tiPastis . A boire des la

J’cunesse et Pcndant 3-4 ans.

FRODUCTIONTOTALLE

1% 520 bouteilles.

MISE ENBOUTEILLES

Au domaine, le 09 sePtcmbrC 2019.
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