GRANDS VINS DE CHABLIS

0 Mealione

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

LA AEULIERE

CHABLIS

T
TERROIR
Kimmcric{gicn, commune de Flcys.

AGEDESVIGNES

40 ans.

EXFOSITION
Rive droite du Serein.

MILLESIME

" tat sanitaire irréprochable et maturité oPtimalc, voila le
duo gagnant de cette année. (Jne floraison des débutjuin,
une véraison enclenchée mijui”ct et une vcndangc qui
débute le 9 scptcmbrc ont été les clés de la réussite de ce
millésime qui s‘imPosc comme le millésime de ccjcunc siecle.
| es vins sont tres cxprcsshcs, avec de belles notes de fruits

diété et une grandc Pureté aromatique.

VENDANGES

Manue”es, le 9 sePtembre 2015.

RENDEMENT
40 H/}')a

VINIFICATION

Fressurage Pneumatique (venc[ange entiere). Débourbage
statique (24}1). DéPart de fermentation a]coo[ique en cuves Puis
entonnage. Finde FA , TML Puis é[evage 22 mois en Piéces
bourguignonnes de 228 litres (Piéces ayant c*eja contenu de % &
10 vins). 50utirage. Stabilisation tartriciue. Filtration

tangentie]le.

Chab]is 2015

Fleurs de chéne

DEGUSTATION

Nez acidule (Péche blanchc) dans la
qunesse, qui évolue vers le beurre et la
noisctte avec le tcmPs. Bouche ronde sans
exces, arébmes de caramel blond ; bon
équilibrc entre la matiere et la vivacité. | a
Préscncc du bois est tres discrete, et
s'amenuise avec la garclc A c{éguster avec
des Poissons (so|c meuniére, truite aux
amandes), des volailles réties ou  des

Fromagcs (saint-nectaire, rcblochon, cantal).

FRODUCTIONTOTALLE

7 000 bouteilles

MISE ENBOUTEILLES

Au domaine, le ZOJui”ct 2017
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