GRANDS VINS DE CHABLIS

A Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

Fourchaume

TERROIR

Marnes et calcaires argilcux du kimméridgicn. Commune de

Fontcna}j pres (Chablis.

AGEDESVIGNES

30 ans.

EXFOSITION
Sud-est . Rive droite du Serein.

MILLESIME
Aprés Ihiver le P!us chaud Jamais observé c]cpuis i 900,

une relative douceur s'installe par intermittence en mars et
avril, donnant lieu a un débourrement au 15 avril. (e sont
donc des bourgcons c{éjjé bien dévcloppés qui ont souffert
lors de la gclée du 26 avril. Cette nuit-la, de la neige est
tombée 2 f:lcgsl | thumidite couP]ée aux temPératures
négatives, a été fatale pour de tres nombreuses J’euncs
pousses. (Clest ensuite le mildiou qui a donné du fil a
retordre aux vignerons, avec une Pression inhabituelle et
des attaqucsjusquc sur grappe. De ces deux éPisodes
douloureux est née une toute Pctite récolte (-50%). Mais

qLJi dit fable rendement dit haute concentrationt...

VENDANGES

Manuelles, le 29 septembre 201 6.
P

RENDEMENT
55 hl/ha

Chablis ter (ru

Fourchaume 2016

VINIFICATION

Fressuragc Pneumatiquc (venclangc enti¢re).
Débourbage statique (24h). Fermentations
alcoo]ique et ma[o~|actique Plus é[cvage de dix
mois en cuves Inox thermorégu[éc& E]evagc
comPlémentaire de 8 mois en barriques de cheéne.

Soutirage. [iltration tangentielle.

DEGUSTATION

Frcmicr nez fumé, qui se c{évcloppc sur un
délicat gri”é ainsi que le fruit blanc bien mar.
La bouche est dense s hautement
concentrée, avec une finale toastée. A
laisser vieillir Jusqu’en 2021  afin qu‘il
dévcloppc tout son Potcnticl. 11 sera alors
servi avec des Plats crémés (ris de veau,
nage de crustacés). Fotenticl de gardc :

J’usqu’cn 2026.

FRODUCTIONTOTALL

I 500 bouteilles

MISE ENBOUTLEILLES

Au domaine, le 12 avril 201 8.
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