GRANDS VINS DE CHABLIS

Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

Chablis ter (ru

Vaucou!:)in 2018

TERROIR

(oteaux argi!o~ca!caircs (kimméridgicn) de la commune de

Chichéc | ieu-dit "Derriere les Scrrcs".

AGEDESVIGNES

4% ans

EXFOSITION
Sud-ouest . Rive droite du Serein.

MILLESIME

| ‘hiver connait des Pluies imPor‘cantes permettant de
reconstituer les réserves hg&riques. | a végétation démarre
tot, tout en éclﬂappant aux ge!ées. Un Printemps ideal
favorise le bon cléveloPPement de la vigne, et le Potentiel
de récolte se dessine alors avec des formes généreuses. La
fin du Printemps et I'été se montrent a la fois chauds,
ensoleillés et secs, permettant de tenir les maladies a
Pécart. [ n effet, dravril a septembre, le vignoble connaft
des conditions météo hors norme avec des préciPitations
en deca des moyennes saisonnieres, alors que linsolation
ctles températures sont au-dessus des moyennes. (n été
chaud et sec s’fnsta”e, a tel Point que l'on se demanc{e,
malgré les belles sorties de grappe, si le manque dicau neva
pas compromettre le volume de récolte. | es rendements au
Pressoir levent raPiACment les doutes :gréce aux réserves
reconstituées au cours de lhiver, la vigne a tenu téte a la

sécheresse et s‘exPrime Pleinement.

VINIFICATION

Frcssurage Pncumatique (vcndangc entiere).
Débourbagc statiquc (24h). Fermentations
alcoo[iquc et ma]o~]actiquc en  cuves inox
thcrmorégulées Soutiragc Filtration

tangentic”c

DEGUSTATION

Robe tres claire et ParFaitement limPi&e‘
Nez délicat diabricot (une constante sur
Vaucoupin!) associé a dlautres fruits
charnus a Plefne maturité. Pouche arrondie,
souple et gourmande. A servir avec des
Procluits nobles comme la noix de St
Jacques (Poélée avec une fondue de
Poireaux, ou en carPaccio avec un filet
dthuile de noisette), la Iangouste.‘. Potentiel

de garc{e :_jusqu‘en 2028.

VENDANGES

Manue”es, le 12 septembre 2018.

RENDEMENT
58 hl/ha.

FRODUCTIONTOTALE

4 945 bouteilles.

MISEENBOUTEILLES

Au domaine, le 12 septembre 2019.
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