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GRANDS VINS DE CHABLIS 
 
 
 
 
 
 
 

Nicolas & Vincent LAROCHE 
 

V I G N E R O N S  à  F L E Y S 

䘸⣅㏘㢌 㝴㢬 㠄㇤㫴⮹ 䖐㐐㷨㥐㢬 AOC(Appellation d’Origine Contrôlée)㜄 ♤⢰ 㠄㇤㫴㢌 㢨⪸㡸 ⻍㢬 
㈘⽈⫠(Chablis) 㝴㢬㡴 㢌㐠㢌 㜠㫴 㛺㢨 ㉬᷸㜄㉐ ᴴ㣙 ㇠⣅ ⵏ⏈ ⵥ䔠⓸㨰㢹⏼␘. 
⊭ㇽ㢨 ᵄ⓸⏈ ⬘䝭㤵㢬 䞝Ἴ⾏㢨 ⇌⮤ ㈘⪨⓸≘(Chardonnay)⢰⏈ 㢨⪸㢌 㝴㢬㡰⦐ 㻐㐐╝⏼␘. 
㈘⽈⫠⏈ 䑀⫠㝴 ♈㦹(Dijon)㢌 㩅ᴸ㜄 㠸㾌䚐 㟌(Yonne)㫴ⵝ㢌 ⺴⪨Ḕ⎨(Bourgogne)㜄㉐ ㈑㇤╝⏼␘. 
 
㢰㢰㢨㢰㢰㢨㢰㢰㢨㢰㢰㢨 ㋄㡰⦐㋄㡰⦐㋄㡰⦐㋄㡰⦐ ㍌䞉䚐㍌䞉䚐㍌䞉䚐㍌䞉䚐 䔠⓸⪰䔠⓸⪰䔠⓸⪰䔠⓸⪰ 㢨㟝䚐㢨㟝䚐㢨㟝䚐㢨㟝䚐 㷨᷸㤵㢬㷨᷸㤵㢬㷨᷸㤵㢬㷨᷸㤵㢬 ㈑㇤㈑㇤㈑㇤㈑㇤ 
 

 

  
㟤⫠ ⯜▄⏈ ㇠㤸㜄 ⽼䏼㛺㢨 ᷸䟁═ 㝴㢬 ㈑㇤㜄 㵬㜠䚌Ḕ 㢼Ḕ 㢨 Ḱ㥉㡴

⬘㟤 㛸ᷝ䚌Ḕ ᾀ␘⦡᷀ 㫸䚽╝⏼␘.  
㷐㜤㢌 䀜䏬⦘ ⮈䀘⏼㫌㡸 㢨㟝䚐 䚐㥉 ㈑㇤, 䔠⓸⇌ⱨ㢌 㣂㣄⨜㜄 ⬒⏈

䟜Ḱ㤵㢬 㡔ὤ⋁ ⽸⨀ ㇠㟝, 䔠⓸ᴴ 㣄⢰⏈ 䋔㛅㢌 㜵㛅 ㉥⺸㜄 ␴䚐 㤵㤼䚐

䋩㥐㝴 ἔ䝉, Ḱ⓸䚐 㥐㸼㥐 ㇠㟝 㣄㥐, ⺼䙸㟈䚐 㣕㸼 㥐ᶤ, 㥉㉥㢨 ᴴ☑䚐

⊬┍ 㢨㞬㜄⓸ ㍍⥜═ ㋐㙜ᴴ 㻈ᴴ╌㛨 㷐㜤㢌 ⬏㢨 Ἤ␴⦐ ㇨㙸 㢼⏈ ㍌㥐

㝴㢬㡸 ㈑㇤䚨 ⇹⏼␘. 
㟤⫠㢌 䔠⓸㠄㡴 㘤⥑(Serein)ᵉ ㇵ⺴ 㫴㜡㢌 㙸⪸␘㟨 㛬⒉㜄 㣄⫠㣕Ḕ

㢼㡰⮤ 㢨 ḧ㢌 䗁⺴䚐 䚻⸉㡴 㟤㍌䚐 㝴㢬 ㈑㇤㢌 䚩㐠 㟈㋀ᴴ ╝⏼␘.  
㝘⏌⇔㜄⓸ 䔠⓸ ㍌䞉㡴 㝸㤸䢼 ㋄㡰⦐ 㢨⨜㛨 㫴Ḕ 㢼㡰⮤, ⺴⯜⦐⺴䉤

㣄㐑㜄᷀ 㤸䚨㫴⏈ 㤸䋩㤵㢬 ⵝ㐑Ḱ ㇼ⦐㟨 㷜␜ 㣙⽸ᴴ 㦤䞈⪰ 㢨⨠ 㝴㢬

㥐㦤 ⵃ ㍍㉥㡰⦐ 㝴㢬㢌 ㇼ⦐㟨 ⬘⥙㡸 ⵐᷠ䚌Ḕ Ḕ㡔㢌 ⬏㡸 䚐ᷤ

䗁⺴䚌᷀ 䚝⏼␘. 
㟤⫠⏈ ⴬⣌ ㉬␴ᴴ ⌸⫨ 㡔㇤Ḱ ㋀㩅䚐 ♹㜄 ␴䚐 ᴴ㾌⪰ ⸨䝬䚌Ḕ㣄

㾐䞌ᷱ㤵㢬 㣅㛹 ⵝ㐑㡸 Ḕ㍌䚌Ḕ 㢼㡰⮤ 㢨⪰ 䋩䚌㜠 䖼㫼㡸 䔠䚜䚐 ⯜☔

⮨㜄㉐ 㚒㉐ᴴ⏈ 㝴㢬㡸 ㈑㇤䚌Ḕ 㢼㏩⏼␘. 
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후후후후

후후후후

후후후후

후후후후

㝴㢬㝴㢬㝴㢬㝴㢬 ㈑㇤㈑㇤㈑㇤㈑㇤, ⊬䚌㟤㢌⊬䚌㟤㢌⊬䚌㟤㢌⊬䚌㟤㢌 㤸㍌㤸㍌㤸㍌㤸㍌ Ἤ⫠ḔἬ⫠ḔἬ⫠ḔἬ⫠Ḕ 䜸␴䞈䜸␴䞈䜸␴䞈䜸␴䞈후후후후
 
1994년부터 Nicolas Laroche가 총 지휘를 담당하고 있는 전통적 수제 와인 생산
방식과 노하우는 19세기 말부터 LAROCHE 가문에게 전해져 내려온 비법에
기초한 것입니다. 
와인 생산은 포도원에서 건강하게 잘 익은 포도를 수확하는 것으로부터
시작합니다. 
수작업으로 이루어지는 포도 수확은 친환경적인 와인 생산을 가능하게 해 줍니다. 
이렇게 수확한 포도는 공압을 이용하는 포도즙 압착기로, 기본 압력 정도에
해당하는 약한 압력을 가하여 포도가 분쇄되거나 또는 산화되는 것을 방지하면서
포도의 진한 즙을 완벽하게 짜 냅니다. 이 즙은 오후 1시부터 3시까지 그대로 두어
과피의 성질 중 일부가 즙에 우러 나게 하여 독특한 부르고뇽 와인의 맛을
부여합니다. 알코올 발효는 18°C로 일정하게 온도가 유지되는 저장통에서
이루어지며 이후 자연적인 발효가 일어나도록 합니다. 발효가 끝나면 숙성 과정이
진행됩니다. 타르타르 산 침전물은 진자 교반기(pendular agitator)를 이용하여 –
3°C에서 천천히 숙성하여 일조량이 많은 지방에서 생산되는 포도의 깊은 맛이
충분히 우러 나올 수 있게 합니다. 마지막으로 숙성된 와인을 병에 담기 전 미세한
잔여물까지 제거하는 여과 작업을 실시합니다. 
샤블리 와인은 모두 샤블리 가 소유의 포도원에서 생산되어 천연의 매혹적인 맛을
자랑하며 모든 와인병에는 LAROCHE 가의 상징이 아름답게 장식되어 있습니다. 
현대적인 와인 생산 기술과 장비, 그리고 몇 세대를 거쳐 전수되어 온 노하우가
결합하여 오늘날 우리는 프랑스는 물론 유럽 어디에서도 인정받는 샤블리 와인을
생산하고 있습니다. 

 

 

 
 
 

PETIT CHABLIS AND CHABLIS 
10° - 12° 사이에서 최상의 맛을 내는 샤블리는 식전 술인 아페르티프 용으로 적합하며
조개, 굴, 홍합 등의 요리되었거나 날 것의 해산물과 잘 어울립니다.  
또한 햄이나 연한 고기, 흰살코기 및 치즈와도 궁합이 잘 맞습니다. 가볍고 부담스럽지
않은 와인으로 식후에 친구들과 함께 가볍게 한 잔하기에도 더없이 좋습니다.  
 
 
1/㈘⽈⫠㈘⽈⫠㈘⽈⫠㈘⽈⫠- Chablis  
㟤⫠㢌 㝴㢬㡴 䇘⮈⫠㫴㜈(Kimméridgien) 䋔㛅㢨 䏭ㇽ㢬 㙸Ὤ⦐ 㿌㾨⪨(argilo-calcaire) 
㛬⒉㜄㉐ ㈑㇤╝⏼␘. 
㢨 㝴㢬㡴 䗁⺴䚐 ⴬≘⢸ ㉥⺸㢨 䏭㬉㢨⮤ ㇤⡯䚌Ḕ ⬘⥙㤵㢬 Ḱ㢰䛙㡸 㫄ὤ㐘 ㍌

㢼㏩⏼␘. 㜠ὤ㜄 ⊭ㇽ㡸 ⡼ 㜤䚐 䞝Ἴ⾏㢨 ⒈䚨㥬 ⌼Ḱ 㢹㡸 ┍㐐㜄 㫄ᶵ᷀ 䚨 㨰⏈

㝴㢬㢹⏼␘. ㇤⡯䚌Ḕ ⬘䝭㤵㢬 㢨 㝴㢬㡴 ⵈ⦐ 㫴Ἴ ⬏⸨㉬㟈… 
14,70 䜙䇴 - 94 800 ⸅ ㈑㇤후

후

2/㈘⽈⫠㈘⽈⫠㈘⽈⫠㈘⽈⫠ ⾀⾀⾀⾀ ⽼⽼⽼⽼ 䆄ⷔ䆄ⷔ䆄ⷔ䆄ⷔ « ㎈㢌㎈㢌㎈㢌㎈㢌 ⁷⁷⁷⁷ » - Chablis Vieilles Vignes "Cuvée Fleurs de Chêne "  
 
㟤⫠㢌 䔠⓸ⵡ㡴 㚱 40≸ 㥉⓸㢌 㜡㇠⪰ ᴴ㫴Ḕ 㢼㏩⏼␘. 㜠ὤ㜄㉐ ㈘⽈⫠ 㝴㢬㢌

䏭㬉㢬 ⴬≘⢸ ㉥⺸ ⵃ 㝘䆠䋩Ḱ 㝸ⷱ䢼 㦤䞈═ ὾㡴 ⬏㢨 䇸㈑䚝⏼␘. 㢨 㝴㢬㡴

䔠⓸㠄㜄㉐ 15-18ᵐ㠈 㥉⓸㢌 ⽈⥀☐ ὤᴸ㡸 ᶤ㾝⏼␘. 㢨 䟸 18ᵐ㠈㜄㉐ 5≸㢌 ㍍㉥㡸

ᶤ㸄 㝸ⷱ䚐 㝴㢬⬏㡸 ⬀⇌㐘 ㍌ 㢼㏩⏼␘. 
0.65 䜙䇴 – 5 000 ⸅ ㈑㇤ 
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CHABLIS PREMIERS CRUS 
 

㢨 㝴㢬㡴 㢹㜄 㝘⣐ 㜠㟨㢨 ⇜⏈ ὾㡴 ⬏㢨 䏭㬉㢨⮤ ㇤⡯䚐 Ḱ㢰䛙⓸ 䚜‌ ᴴ㫴Ḕ

㢼㡰⮤ 3㜄㉐ 10≸ ❄⏈ 12 ≸ ┍㙼 ⸨Ḵ㐐䁐 㝸㤸䢼 ㍍㉥㐐䇩⏼␘. 
㢨⏈ 㦤ᵐ⪌ ⵃ ㋀㏘⪰ ㇠㟝䚐 ㈑㉔ 㡔⫠㝴 ⊴⢸ ⬀䆰 㝸ⷱ䚌᷀ 㛨㟤⤠㫴⏈ ⬏㡸

㣄⣅䚝⏼␘. 
⸨␘ 䆨⣌㐑䚐 ⵝⷉ㡰⦐ 㝴㢬㡸 㫄ὤḔ 㐪㡰㐐⮨ 䔠㙸Ἤ⢰ 䝭㡴 ␘⪬ ḔἽ 㟈⫠㜄

㝴㢬㡸 䚜‌ ᷵☘㢨㐘 ㍌⓸ 㢼㏩⏼␘.   
 
㈘⽈⫠㈘⽈⫠㈘⽈⫠㈘⽈⫠ 䘸⫠⴬㜄䘸⫠⴬㜄䘸⫠⴬㜄䘸⫠⴬㜄 䆠⩰䆠⩰䆠⩰䆠⩰ ⤼⤼⤼⤼ 䔠⪨⎌䔠⪨⎌䔠⪨⎌䔠⪨⎌- Chablis 1er Cru Les Fourneaux  
⇜⺴/⇜┍⺴㜄㉐ ㈑㇤╌⏈ 㝴㢬㡰⦐ 㢨 㫴㜡㡴 ᷱ㇠㫸 㫴䝉Ḱ 㜤㩅 䗁⺴䚐 㢰㦤⣽㡰⦐

㡔⮹䚝⏼␘. 㢨⤠䚐 䗁⺴䚐 㢰㦤⣽ ⒉䈑㜄 㢨 㫴ⵝ㢌 䔠⓸⏈ ⸨␘ ⾜⫠ 㢩㏩⏼␘. 
ⵌᵅ᷀⓸ 㢨 䘸⫠⴬㛨 䆠⩰ 㝴㢬㡴 ⾔⪬ 㐐ᴸ ⇨㜄 ㍍㉥╝⏼␘ (2≸ ⇨). 䙀⦐⤨ 䛙㡸

ᴴ㫴Ḕ 㢼㡰⮤ ⴴ⫠㡔(Milieu) ㇤㢨 ᴴ㫸 ㉠㉬䚐 㣄㜤㢌 ⬏㡸 ㉔㇠䚝⏼␘. ⵐ䟜 ὤᴸ㢨

␘⪬ 㝴㢬㜄 ⽸䚨 Ὤ⮤ ᴴᷝ ❄䚐 ⬘㟤 Ḕᴴ㢬 㺐ㇵἽ 㝴㢬㢹⏼␘. 㜠⤠⺸㢌 ⫼㢀ᾀ㫴

㇠⦐㣕⏈ ⬘䝭㤵㢬 㝴㢬㡸 ⬀⇌⸨㉬㟈.  
2 䜙䇴 – 15 000 ⸅ ㈑㇤후
 
㈘⺼⫠㈘⺼⫠㈘⺼⫠㈘⺼⫠ 䘸⫠⴬㜄䘸⫠⴬㜄䘸⫠⴬㜄䘸⫠⴬㜄 䆠⩰䆠⩰䆠⩰䆠⩰(Chablis Premier Cru Vaucoupin)  
㠄㇤㫴⏈ ⇜┍⺴㢹⏼␘.  㢨 㫴㜡㢌 䋔㛅㡴 䇘⮈⫠㫴㜈 㽩㢨 ␴⺴⺸㢨⮤ ⴬≘⢸ ㉥⺸㡸

␘⣽ 䔠䚜䚌Ḕ 㢼㏩⏼␘.  
⸨䋩 ㈘⽈⫠ 㝴㢬㡸 ㍐㍌䚌᷀ 㫄ὤḔ 㐪㡰㐔 ⺸ ❄⏈ 㐐㢀 ᷱ䜌㢨 ⬂㫴 㙾㡴 ⺸‌

㤵␭䚝⏼␘ 
␘⪬ ㈘⽈⫠ 㝴㢬⸨␘ ⒈㟥 ⺴☐⤱Ḕ ⺽㡴 ⾏㡸 ⬂㢨 ⢔⮤ 㢹 㙼㜄㉐ 㝘⣌ ⇜⏈ ㇤⡯䚐

⬏㢨 㢰䖼㢹⏼␘.  㢼㏩⏼␘. 
㼜䛙㜄 ♤⢰ ⵈ␄⢰䛙. 㙸⏼㏘(aniseed)䛙 ❄⏈ ⫠䂈⫠㏘(licorice) 䛙㢨 㷜ᴴ═ 㥐䖼⓸

⬏⸨㐘 ㍌ 
0.55 䜙䇴 – 4 000 ⸅ ㈑㇤후
 
㈘⽈⫠㈘⽈⫠㈘⽈⫠㈘⽈⫠ 䘸⫠⴬㜄䘸⫠⴬㜄䘸⫠⴬㜄䘸⫠⴬㜄 䆠⩰䆠⩰䆠⩰䆠⩰ 䔠㍀䔠㍀䔠㍀䔠㍀(Chablis Premier Cru Fourchaume)  
Ἤ⣅ 䆠⩰(Grands Crus) 㫴㜡㢌 㞰㯱㜄㉐ ㈑㇤╌⏈ 㢨 㝴㢬㡴 ⇜┍㯱㢌 䗁⺴䚐 䚻⸉㡸

ᴴ☑ ⭬ἼḔ 㢼㏩⏼␘.   
㠄⨀ᴴ ╌⏈ 䔠⓸⏈ 䖬⪬ㇽ ⾏㡸 ⡸⏈ 䋔㛅 㠸㜄㉐ 㣠ⵤ╌⮤ 㢨⏈ ⬘㟤 ⺴☐⤱Ḕ

㝘㢰⫠䚐 㝴㢬㡸 ⾎㛨 ⇹⏼␘.  
㜠⤠ᴴ㫴 ⬏㢨 䝰䚝═ ⴬ⱌ䚐 ⬏㡸 ᴴ㫸 㢨 㝴㢬㡴 䏭䢼 㛅Ḕὤ⇌ ⶸ㉣Ḱ 㣌 㛨㟬⫠⮤

䏭䢼 㤴㣙 䟸 5≸㢨 㫴⇠㡸 ⚀ 㺐ㇵ㢌 ⬏㡸 ⇹⏼␘.   
0.28 䜙䇴- 2,000 ⸅ ㈑㇤후
 
㈘⽈⫠㈘⽈⫠㈘⽈⫠㈘⽈⫠ 䘸⫠⴬㛨䘸⫠⴬㛨䘸⫠⴬㛨䘸⫠⴬㛨 䆠䎴䆠䎴䆠䎴䆠䎴 ⯱䏬⯱䏬⯱䏬⯱䏬 ☐☐☐☐ ⴴ⫠㡔ⴴ⫠㡔ⴴ⫠㡔ⴴ⫠㡔 - Chablis Premier Cru Mont de Milieu  
䋔≘⪨ (Tonnerre) ㇤⬙㜄 㠸㾌䚐 ⴴ⫠㡔 (Milieu)㇤㡴 㚱 35-60≸ ═ 6 ᵐ㢌 㝴㢬㢨

㈑㇤╌Ḕ 㢼㏩⏼␘. 䗁⺴䚌Ḕ ὾㡴 ⬏Ḱ 㝘㢰⫠䚐 ⏄⇀, 㜠ὤ㜄 ㇤⡯䚐 Ḱ㢰 ⬏ᾀ㫴

▄⨜ ᵊ㻌 㝴㢬㢹⏼␘. ⋆㡴 㝜⓸㝴 䗁⺴䚐 㢰㦤⣽㡸 ᴴ㫸 ṅ䞐䚐 ⇜⺴ 㫴ⵝ㡴 㟤㍌䚐

䖼㫼㢌 㝴㢬㡸 㚱㋁䚝⏼␘. 䏭䢼 ⺴☐⤠㟨 ⬏Ḱ ᵉ⥠䚐 ⬏㢨 㦤䞈ᴴ 䏭ㇽ㢹⏼␘. ⁡
䚐ⶼ 㫵㥅 ⬏⸨㉬㟈! 
5.5 䜙䇴 - 18,200 ⸅ ㈑㇤ 

 

 

 
 


