GRANDS VINS DE CHABLIS

A Lo Weddicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

o cosi Bourgogne blanc 2023

TERROIR
Kimméridgicn

MILLESIME

“ a fait chaud et sec en 202%, ce n'est un secret pour
personne ... aucun incident clfmatique a déplorerl

L‘hiver a été trés doux et la vigne a débourré conformément
ala moyenne des 20 demieres annces.

| _a floraison s'est située aux alentours du iO_juin ; elle s'est
déroulée dans les meilleures conditions Possfbles.

Aprés fermeture de la grappe (&ébutjui”et), la sécheresse
s'est confirmée.

Nos vendanges ont débuté le 14 septembre avec des
aprés~mic{is tres chauds et des nuits fraiches.

Malgré la sécheresse, la quantité est, par surPrise, au
rendez-vous! | _a qualité est remarquab!e

Un millesime pour se faire Plafsfr des Iajeunesse.

DEGUSTATION

Robe !impicle et brillante aux reflets argentés. | e nez est
rafraichissant, citronné, avec de la pomme mire. | a bouche
est fruitée elle aussi, tout en finesse avec une belle rondeur.
Sa !égéreté et sa fraicheur feront merveille a I‘aPérithc, sur
une friture A‘éperlans, des Pofssons gri“és ou des

antipastis A boire des la_jeunesse et Penclant 34 ans.

RENDEMENT
60hl/ha

VINIFICATION

]:ermentation longue a basse température,

50% en foudre et 50 % en cuve inox.

FRODUCTIONTOTALLE

i 200 bouteilles.
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