GRANDS VINS DE CHABLIS

Nicolas & Vincent LAROCHE

A Lo Melicne

VIGNERONS a FLEYS

Lo Wealione
CHABLIS PlliEMIER Cru

Fourchaume

TERROIR

Marnes et calcaires argi!eux du kimméric{gien. (Commune de

Fontenag pres (Chablis.

AGE.DESVIGNES
35 ans.

EXFOSITION
Sud-est . Rive droite du Serein.

MILLESIME

” a fait chaud et sec en 202%, ce n'est un secret pour
personne ... aucun incident climatiquc a déplorcrl

| thiver a été tres doux et la vigne a débourré conformément
ala moyenne des 20 dernieres années.

| a floraison s'est située aux alentours du IOJuin ;elle s'est
déroulée dans les meilleures conditions Possib!cs.

APrés fermeture de la grappe (débutjui”ct), la sécheresse
s'est confirmée.

Nos vendanges ont débuté le 14 scptcmbrc avec des
aprés~midis tres chauds et des nuits fraiches.

Malgré la sécheresse, la qLJantité est, par surPrisc, au
rendezvous! | a qua]ité est remarquable

Urx millésime pour se faire Plaisir des lajcuncsse.

VENDANGES

Manuelles, le 16 septcmbrc 2023%.

VINIFICATION

Fressurage pneumatique (vendange entiere). Débourbage
statique (2441). [Fermentation a]coo[ique, FML et élevage en cuve

inox. 50utirage. I:i!tration tangentie”e.

Chablis ter (ru

Fourchaumc 2023%

DEGUSTATION

Ce 2023 peut Para?tre austére enjeunesse, mais
ce n'est que promesse dravenirl | a matiere est
tout a la fois ferme et tenc]re, la bouche est
savoureuse, enso!eil]ée, teintée de mie[, avec une
finale fraiche. A\ servir au cours de ses Premiéres
années avec les Plus nobles Procluits des mers et
rivieres ([angoustines flambées au Pastis, gratin
de crabe), ou aprés un temps de vieillissement sur
des P!ats crémés (nage de crustacés). Fotentie]

de garc{e :jusqu'en 20%5.

RENDEMENT
58 hl/ha

FRODUCTIONTOTALLE
2597 bouteilles.

MISEENBOUTEILLES

Au domaine, le 29 aotit 2025.
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