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TERROIR DEGUSTATION

(oteaux argilo~ca!caires (kimméridgien) de la commune de Belle robe cristalline. | e nez ne se révele
]:1635‘ Lieux-dits "la Cote” et "Morein™. pas diemblée, il est dabord discret Puis

s'ouvre sur le foin frais, la Poire, la craie. | a

ACJE. DES VIC}NE.S bouche reflete bien l‘cxposition fraiche de

15a20ans. ce coteau, cle par une expression tres

minérale et une tension ferme et franche.

EXFOSITION

Sud-est . Rive droite du Serein. (n vin tout en é!égance qui exaucera les

désirs de fraicheur et de Iégéreté. |l sera
MILLESIME_ servi, dés la jeunesse et Penclant f0aiz2
Aprés Plusieurs millésimes chauds et secs, 2021 se ans, avec des entrées délicates telles que
raPProcl’le des conditions clfmatiques "normales”, (en feuilletés et salades composées, ainsi que

Partzculler un été assez cloux). Ceo induit une minéralité les fruits de mer et crustacés les P!us nobles.
Plus Prononcée que ces dernieres années. L‘élément
décisif du millésime restera |’éPisocle de ge! dravril, qui aura
détruit 40% de la récolte, étant intervenu apres iOJours

Particuliérement chauds durant Iesquels le débourrement

avait eu lieu.

VINIFICATION VENDANGES

Fressurage pneumatique (vcnc{angc entiere). Dé})ourbagc Manuelles, le 24 SCPtCmbrc 2021.

statiquc (24h). Fermentations a!cooliquc et malo~1actiquc

en cuves inox thermorégulécs. Soutiragc. 5tabilisation RENDEME_NT

tartrlquc. Flltratlon tangcnt:c”c. 59 H/lﬁa‘

MISEENBOUTEILLES FRODUCTIONTOTALE

Au domaine le 04 aotit 2022. i0 500 bouteilles.
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