TERROIR

GRANDS VINS DE CHABLIS

Lo Menliene

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

(oteaux argilo—calacaires (kimméridgien) de

la commune dC F[CgSA

AGE DESVIGNES

70 ans

EXFOSITION
Flein sud . Kive droite du Serein.

MILLESIME

Fn20i7 la vigne a Pleir\ement Progité

dun PrintemPs

cstiva!, prenant, des le débourrement (clébut avril), une

avance qLJ‘e”c conservera jusqu‘aux vendar\ges. L‘été,

ponctué de quelques épisoc{cs caniculaires, a lui aussi

Participé ala Précocité du millesime. Notre Parce“aire a,

par clﬁance, été épargr\é de tout éPisoclc de ge[,

contrairement a certaines zones durement touchées. La

campagne s'est déroulée du 11 au 20 scptembre, grace au

concours de notre habituelle éciuiPe de 70 Personnesl

L‘cxpression aromatique des 2017 est dominée par les

notes florales et minérales.

concentration soutenue, équili})rc atteint!

VENDANGES

Manuel[es, le 1 3 scptembre 2017.

VINIFICATION

Frcssurage Pneumatiquc (vcnc{ange entiére). Débourbagc

statiquc (24h). Fermentations a]coo]ique et

cuves inox thcrmorégulécs. Soutiragc.

RENDEMENT
20 hl/ha

PRODUCTIONTOTALL

i 800 bouteilles

T ension

Présentc,

ma|o~|actiquc en

(hablis 1ter Cru

Monts de Milieu, Orgasmc 2017

DEGUSTATION

(Cette cuvée est une sélection Parcc”aire
qui correspond a quclques ares de nos Plus
vieilles vignes de Mont de Milieu sur
lcsqucls nous avons favorisé l'enherbement
naturel. De ce Fait, le rendement est
inférieur a celui de la cuvée | es Gougucgs.
Ce nectar, Procluit en 2017 a seulement 20
hectolitres a Ihectare (au lieu des 58 hl
autorisés...) peut étre considéré comme un
extrait de notre terroir. | a pure minéralité
de ce millesime 2017, classiciue Parmi les
classiques, s‘exprime sans retenue. Sa mise
surle marcl—]é, volontairement tardive, donne
accés aux arOmes tertiaires que sont la
noisette, le mousseron et le Pain gri”é.
Autant de dédlinaisons de la min¢ralite
dans e temPS.La concentration est
remarquable ; sa vivacité liest tout autant,
qui confére a lensemble une rémanence
saline et une assise solide.

A boire accompagné de : votre amoureux!
A servir avec un Po[sson en crolite de
noisette, un consommé de topinambour, des
crustacés Juste gri”és avec des herbes
fraiches, un carpaccfo de Stjacques relevé

dihuile drolive maturée...

MISE ENBOUTEILLES

Au domainc, le 1 3 sePtembre 2019.
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