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TERROIR

(oteaux argflo~calcaires (l(immériclgien) de

Ia commune dC F|eys.

AGEDESVIGNES

45 ans en moyenne

EXFOSITION

Flein sud . Rive droite du Serein.

MILLESIME

11 a fait chaud et sec en 202%, ce n'est un secret pour
personne ... aucun incident climatique a c{éPIorcrl

L‘hiver a été tres doux et la vignc a débourré conformément

ala moyenne des 20 dernieres années.

| a floraison s'est située aux alentours du iOJuin ; elle sest
déroulée dans les meilleures conditions Possib[es.

Aprés fermeture de la grappe (débutjui”ct), la sécheresse

s'est confirmée.

Nos vendanges ont débuté le 14 scptembrc avec des
aPrés~mic{is tres chauds et des nuits fraiches.

Ma]gré la sécheresse, la quantité est, par surPrisc, au

rendez-vous! | _a qualité est remarquab!e

Un millésime pour se faire Plaisir des lajcuncsse.

VENDANGES

Manue“es, le 18 septembre 2023.

RENDEMENT

58 H/}')a

Mont de Milieu 2023

DEGUSTATION

(e vin issu d'un coteau idéalement exposé et de
vighes  anciennes présente  une remarquab[e
concentration. Son nez fait preuve d'une grancl
complexité, faite de fruits charnus (péc}we, Pofre), de
citron bergamote, dtherbes fraiches (estragon), avec
une minéralité toute saline. | res beau volume pour
une bouche aux arédmes en accord avec le nez
clgnamisée par une vivacité Précise et durable. Son
Potentiel de garcle est d'une quinzafne d'années, il
Peut étre bu des la Jeunesse avec des entrées
raffinées et des Poissons nobles. APrés que|ques
années, vous l'associerez a des Préparations Plus
riches, crémées par exemple, ou asiatiques en sucré-

salé Pourquoi Pas!

VINIFICATION

Fressurage pneumatique (venclange entiere).
Débourbage staticiue (Z‘}-h). Fermentations
alcoolique et malo~|actique en  cuves  inox
thermorégu!ées. E!evage‘ Soutirage. Stabilisation

tartrique. Filtration tangentie“e.

MISEENBOUTEILLES

Au domaine, le 28 aot 2024

FRODUCTIONTOTALE

i2 586 bouteilles.
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