LA /{L\AEUL:ERE
LE SECRET DES AMES

CHABLIS PREMIER CRU
MONT DE MILIEU

TERROIR

(oteaux argi|o~ca!acaires (kimmériégien) de

!a commune de FICHS‘

AGEDESVIGNES

45 ans en moyenne.

EXPOSITION
Hcin sud . Rive droite du SCrcin.

MILLESIME

| a météo a Pcrmis, au Printcmps, une floraison dans des
conditions idé¢ales. Des tcmPératurcs élevées en cours
drete, couplécs a un temps sec, ont Pcrmis diobtenir un
millésime avec de beaux équilibres et de la fraicheur. | es
vcndangcs se sont quant 3 elles déroulées sous des

températures caniculaires a Partir duy septcmbrc.

VENDANGES

Manuc”cs, le 08 scPtcmbrc 2020.

RENDEMENT
4’81’1!/1’1:;\

GRANDS VINS DE CHABLIS

Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

Chablis ter (ru

Monts de Milieu 2020, ] e secret des ames

DEGUSTATION

565 qua!ités dejeunesse, nombreuses, ne sont
que Prémices aux charmes qu‘i] dép]oiera dans la
P[énituc{e de sa maturité. Caramel Hond,
aromates (estragon), rég[isse ; structure solide et
]ongueur démesurée. A boire a Partir de 2026
avec un Plateau de Fromages a”‘inés, un velouté

de toPinambours, un suPréme de volaille farci...

VINIFICATION

Fressurage pneumatique (vendange
entiere). Débourbage statique (Z‘H’])‘
Fermentation a!coohque, FML et élevage
i2 mois en cuve inox. E_|evage
complémentaire 6 mois sous bois (Piéces
neuves de 400l). 5outirage. Filtration

tangentfe”e‘

FRODUCTIONTOTALLE
i 597 bouteilles

MISEENBOUTEILLES

Au domaine, le 10 mars 2023.
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