
GRANDS VINS DE CHABLIS

Nicolas & Vincent LAROCHE
VIGNERONS  à  FLEYS

TERROIR DEGUSTATION

AGE DES VIGNES
45 ans en moyenne.

EXPOSITION
Plein sud . Rive droite du Serein.

MILLESIME VINIFICATION

PRODUCTION TOTALE
Manuelles, le 08 septembre 2020. 1 597 bouteilles

RENDEMENT MISE EN BOUTEILLES
48hl/ha Au domaine, le 10 mars 2023.

        Domaine de la Meulière - 18 route de Monts de Milieu - 89 800 FLEYS - contact@chablis-meuliere.com

Pressurage pneumatique (vendange
entière). Débourbage statique (24h).
Fermentation alcoolique, FML et élevage
12 mois en cuve inox. Elevage
complémentaire 6 mois sous bois (pièces
neuves de 400l). Soutirage. Filtration
tangentielle.

        Chablis 1er Cru

VENDANGES

Coteaux argilo-calacaires (kimméridgien) de
la commune de Fleys.

Monts de Milieu  2020, Le secret des âmes

La météo a permis, au printemps, une floraison dans des
conditions idéales. Des températures élevées en cours
d'été, couplées à un temps sec, ont permis d'obtenir un
millésime avec de beaux équilibres et de la fraîcheur. Les
vendanges se sont quant à elles déroulées sous des
températures caniculaires à partir du 7 septembre.

Ses qualités de jeunesse, nombreuses, ne sont
que prémices aux charmes qu'il déploiera dans la
plénitude de sa mâturité. Caramel blond,
aromates (estragon), réglisse ; structure solide et
longueur démesurée. A boire à partir de 2026
avec un plateau de fromages affinés, un velouté
de topinambours, un suprême de volaille farci...


