GRANDS VINS DE CHABLIS

Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

TERROIR
(oteaux argi!o~ca!caires (l(immériclgien) de

Ia commune cle F|635.

AGEDESVIGNES

71 ans

EXFOSITION
Plein sud . Rive droite du Serein.

MILLESIME

11 a fait chaud et sec en 202%, ce n'est un secret pour
personne ... aucun incident climatiquc a c{éPIorcrl

| thiver a été tres doux et la vigne a débourré conformément
ala moyenne des 20 dernieres années.

| a floraison s'est située aux alentours du iOJuin ; elle sest
déroulée dans les meilleures conditions Possibles.

Aprés fermeture de la grappe (débutjui”ct), la sécheresse
s'est confirmée.

Nos vcndanges ont débuté le 14 scptembrc avec des
aPrés~mic{is tres chauds et des nuits fraiches.

Malgré la séchcressc, la quantité est, par surPrisc, au
rendez-vous! | a qualité est remarquablc

(n millesime pour se faire plaisir des la jeunesse.

VENDANGES

Manuc”es, le 17 septcmbrc 2023%.

RENDEMENT
40 H/}')a.

Chablis ter (ru

Monts de Milieu | es Gougucys 202%

VINIFICATION

Fressuragc Pncumatiquc (vcndangc
entiere).  Débourbage statique  (24h).
Fermentations alcoolique et malo-lactique
en cuves inox thcrmorégulécs. Soutirage.

Filtration tangcntic”c.

DEGUSTATION

Qu art de la vinification s‘aPParcntc a
celui de la J’oai”cric... | es aromes
s'assemblent dans une harmonie ParFaitc,
soutenus par une structure solic{e, comme
autant de gemmes s’imbriquant sur leur
base de métal Précieux. | e nez de ce
millésime 202% réunit le beurre frais, la craie
et l'écorce de mandarine, tandis que sa
bouche cstjutcusc comme un abricot bien
mdr. | ant cl‘élégancc le Prédcstinc ala Plus
fraiche Péchc du matin, la noix de St
Jacqucs en carPaccio, le homard gri”é, le
tourteau Justc relevé d'un court-bouillon...
mais il saura aussi s'unir  sans
condescendance a une simplc terrine de

Poisson.

MISE ENBOUTEILLES

Au domaine, le 29 ao(it 2025.

FRODUCTIONTOTALL

3% 209 bouteilles.
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