| GRANDS VINS DE CHABLIS

Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

A

CHABLIS PREMIER CRU !

Montée de Tonnerre

TERROIR
Kimméridgien, commune de (Chablis.

AGE DESVIGNES
3% ans.

EXFOSITION

Rive droite du Scrcin, cxposition sud.

MILLESIME

G[obalement, 2022 se c]istingue par des températures élevées
(couplées 4 un enseoleillement maxima]) et de faibles
Précipitations. | es venc]anges ont commencé le 5 sePtembre et se
sont déroulées sous une météo favorable. anﬂtité et qua]ité
étajent au rendez-vous, avec un bel état sanitaire et un équi]ibre

harmonieux entre concentrartion et fraicheur aromatique.

VENDANGES

Manue“es, le 5 septembre 2022.

RENDEMENT
58 hl/ha

VINIFICATION

Fressurage Pneumatique. Débourbage statique (24h).
Fermentations a!coo]ique et ma[o—!actique en cuves inox
thermorégu!ées. Soutiragc. Stabilisation tartrique. Filtration

tangentie]le.

Chablis ter (ru

Montée de Tonmcrrc 2022

DEGUSTATION

Ce magnifique c]imat, localisé entre les (Grands-
crus et le trés—granc{—Prcmier—cru Mont de Mi[ieu
ne trahit pas scs illustres voisins. E]égant comme
une sonate de fﬂagdn, comP!exe comme une
Fugue de Pach, ]ong comme un opéra de Wagner

et Puissant comme la fameuse ouverture de

Strauss.

A c]éguster sans discontinuer entre 2024 et
20%5.

FRODUCTIONTOTALL

I 3%3 bouteilles.

MISE ENBOUTLEILLES

Au domaine, le 15 mars 2024
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