GRANDS VINS DE CHABLIS

Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

Chablis ter (ru

Vaucoupin 2022

Vaucoupin

TERROIR DEGUSTATION

(Coteaux argjlo-calcaires (kimméridgien) de la commune de | a robe est cristalline. | e nez, floral et
Chichée. | ieu-dit "Derriere les Serres. délicat, exhale un jo!i fruit (abricot) et des

notes de chevrefeuille. | a bouche est
AGEDESVIGNES franche avec une rondeur moyenne et une
47 ans belle répartition des amers. A servir avec

des Produits nobles comme la noix de St

EXFOSITION
Sud-ouest . Rive droite du Serein.

Jacques (Poélée avec une fondue de
Poireaux, ou en carPaccio avec un filet

dthuile de noisette), la Iangouste.‘. Potentiel

MILLESIME de garc{e :_jusqu‘en 203%2.

Globalemcn‘c, 2022 se distinguc par des tcmpératurcs
élevees (couplécs 3 un ensoleillement maximal) et de faibles

Précipitations. | es vcn&angcs ont commencé le 5 VENDANGES

scPtcmbrc et se sont déroulées sous une météo favorable. Manue”es, le 8 sePtembre 2022,

RENDEMENT
58 hl/ha.

Qpar\tité et qualité étaient au rendez-vous, avec un bel
état sanitaire et un équilibrc harmonicux  entre

concentration et fraicheur aromatiquc.

FRODUCTIONTOTALLE
VINIFICATION 4260 bouteilles.

Fressurage Pneumatique (venc]ange entiére). Débourbage

statique (24h). ermentations alcoolique et malo—]actique en MISE_ E_N BOUTEILLES

cuves inox thermorégu!ées. Soutirage. Filtration tangentie]le. AU c{omaine, le 14 mars 2024
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