GRANDS VINS DE CHABLIS

Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

Vaucoupin

TERROIR

Coteaux argi!o~ca!caires (kimméridgien) de la commune de

Chichée. | ieu-dit "Derriere les Serres.

AGEDESVIGNES

48 ans

EXFOSITION
Sud-ouest . Rive droite du Serein.

MILLESIME

” a fait chaud et sec en 202%, ce n'est un secret pour
personne ... aucun incident climaticiue a dép!orerl

L‘hiver a été tres doux et la vigne a débourré conformément
ala moyenne des 20 dernieres années.

| afloraison s'est située aux alentours du iOJ’uin ;elle s'est
déroulée dans les meilleures conditions Possib!es‘

Aprés fermeture de la grappe (débutjui”et), la sécheresse
s'est confirmée.

Nos vendanges ont débute le 14 septembre avec des
aPrés~mic1is tres chauds et des nuits fraiches.

Malgré la sécl’xeresse, la quantité est, par surPrise, au
rendez-vous! | a qua!ité est remarquab[e

{n millesime pour se faire Plaisir desla jeunesse‘

VINIFICATION

Fressurage pneumatique (venc]ange entiere). Débourbage
statique (24h). ermentations alcoolique et malo—]actique en

cuves inox thermorégu!ées. Soutirage. Filtration tangentie]le.

Chablis ter (ru

Vaucoupin 202%

DEGUSTATION

| a robe est cristalline. | e nez, raffing, méle
la fleur de surcau ct la graine de sésame. | a
g
bouche est [¢gere et délicatement arFumée,
g p
telle une brise Printaniére. A servir avec des
Procluits nobles comme la noix de St
Jacques (Poélée avec une fondue de
Poireaux, ou en carPaccio avec un filet
d'huile de noisette), la langouste... Potentiel
2

de garc{e :_jusqu‘en 203%2.

VENDANGES

Manuelles, le 16 septcmbrc 2023%.

RENDEMENT
58 hl/ha.

FRODUCTIONTOTALE
5097 bouteilles.

MISEENBOUTEILLES

Au domaine, le 16 mai 2025.
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