GRANDS VINS DE CHABLIS

l’a%ea&me

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

LA V' [~VAEULIERE
MES DE:'OQUBLI

v
CHABLIS

TERROIR
Kimméridgien, commune de ]:|635‘

AGLE DESVIGNES
De 5 a45 ans.

EXFOSITION
Rive droite du Serein.

MILLESIME

| a météo a Pcrmis, au Printcmps, une floraison dans des
conditions idéales. Des tcmPératurcs élevées en cours
d‘été, couplécs a un tcmPs sec, ont Pcrmis diobtenir un
millésime avec de beaux équilibrcs et de la fraicheur. | es
vcnc]angcs se sont quant a elles déroulées sous des

tcmpératures caniculaires a Partir duy scptembre.

VENDANGES

le 10 scPtcmbrc 2020.

RENDEMENT
60 hl/ha

MISE ENBOUTEILLES

Au domaine, le 3 aoiit 2024

FRODUCTIONTOTALL
5 619 bouteilles.

Chablis 2020

Cuvée | es| armes de 'Qubli

VINIFICATION

Fressurage Pneumatiquc (vendange

Débourbage (Z‘Hﬁ).
DéPart de fermentation alcoolfque en cuves

Puis entonnage. Fin de FA et FTML en

Piéces bourguignonnes de 228 litres (Piéces

entiere). statique

ayant cléjé contenu de 3 & 10 vins). Elevage
sans batonnage et sans sul]citage Pendant

48 mois. Soutirage.

DEGUSTATION
Bc”c robe dorée. Nez fermé¢ dans la

jcunesse, qui des

beurrées, briochécs, et miellées. | es notes

s'ouvre  sur notes
foxées et de sous-bois sont éga!cmcnt
Fréqucntcs. | abouche est dense, complcxe,
avec une longuc finale d‘orange amere. Vin
richc, dont le Potentiel de garc{c c{épassc les
dix ans. A déguster a Partir de 2025, sur

une terrine CIC FOiC gras ou un homard a

l'armoricaine.
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