GRANDS VINS DE CHABLIS
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Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

Lo Wealicne
i

CHABLIS

TERROIR

(oteaux argilo—calcaircs des communes de

Flcys, Béru et Chichée (kimméridgicn).

AGEDESVIGNES

De 5a45 ans selon les Parce”es‘

EXFOSITION
Rive droite du Serein.

MILLESIME

Globalement, 2022 se distingue par des temPératures
élevées (couP|ées 3 un enseoleillement maximal) et de
faibles Précipftations. | es venclanges ont commencé le 5
septembre et se sont déroulées sous une météo favorable.
Quantité et qualité étaient au rendez-vous, avec un bel
état sanitaire et un équilibre harmonicux  entre

concentrartion et fraicheur aromatique.

VINIFICATION

Frcssuragc Pneumatiquc Débourbagc statiquc (Z‘H‘A)
Fermentations alcoo]ique et ma[o~[actique en  cuves inox
thcrmorégu[écs Soutiragc Stabilisation tartriquc [Filtration

tangcntie”c.

(_hablis 2022

DEGUSTATION

\/in universel ; rares sont ceux qui en
refuseront un verre a l’aPérithC‘. Son
bouquet, sa fraicheur et sa légércté feront
des merveilles  sur Palourclcs farcies,
crevettes sautées, carPaccio de St
Jacqucs, ceviches.. sans oublier la
charcuterie - tcrrines,Jambons, andouilles...
Ce millésime 2022 fait preuve de discrétion
dans un Prcmicr temps. Tres marqué par le
terroir, son nez va s'ouvrir au fil des mois
pour révéler toute sa complexité Bouchc

Franchc, belle texture, Pcrsistancc moyenne.

VENDANGES

Du 6au i4 sePtcmbrc 2022.

RENDEMENT
60hl/ha

FRODUCTIONTOTALLE

100 000 bouteilles.

MISE ENBOUTLEILLES

Au domaine, le O‘ijui”et 2023.

Domaine de la Meuliere - 1 8 route de Monts de Milieu - 89 800 FLEYS- chablis.meuliere@wanadoo fr




