GRANDS VINS DE CHABLIS
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Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

Lo Wealicne
i

CHABLIS

TERROIR

(oteaux argilo—calcaircs des communes de

Flcys, Béru et Chichée (kimméridgicn).

AGEDESVIGNES

De 5a45 ans selon les Parce”es‘

EXFOSITION
Rive droite du Serein.

MILLESIME

“ a fait chaud et sec en 202%, ce n'est un secret pour
personne ... aucun incident clfmatique a déplorerl

L‘hiver a été trés doux et la vigne a débourré conformément
ala moyenne des 20 demieres années.

| _a floraison s'est située aux alentours du iojuin ; elle s'est
déroulée dans les meilleures conditions Possfbles.

Aprés fermeture de la grappe (&ébutjui”et), la sécheresse
s'est confirmée.

Nos vendanges ont débuté le 14 septembre avec des
aPrés~mic{is tres chauds et des nuits fraiches.

Malgré la sécheresse, la quantité est, par surPrise, au
rendez-vous! | _a qualité est remarquab!e

Un millesime pour se faire plafsfr desla jeunesse.

VINIFICATION

Frcssuragc Pneumatiquc Débourbagc statiquc (Z‘H‘A)
Fermentations alcoo]ique et ma[o~[actique en  cuves inox
thcrmorégu[écs Soutiragc Stabilisation tartriquc [Filtration

tang{cntie”c.

Chablis 202%

DEGUSTATION

\/in universel ; rares sont ceux qui en
refuseront un verre a l’aPérithC‘. Son
bouquet, sa fraicheur et sa légércté feront
des merveilles  sur Palourclcs farcies,
crevettes sautées, carPaccio de St
Jacqucs, ceviches.. sans oublier la
charcuterie - tcrrines,Jambons, andouilles...
| e Prcmicr nez de ce millésime 202% est
minéral, Puis il s'ouvre sur des notes
résolument  florales. La bouche est
crayeuse, voire cai”outcusc, et s'acheve sur

une amertume agrumique.

VENDANGES

Du i4au26 sePtembre 2023,

RENDEMENT
60}11/}1a

FRODUCTIONTOTALLE

120 000 bouteilles.

MISEENBOUTEILLES

Au domaine, le 15 mai 2025.
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