GRANDS VINS DE CHABLIS

0 Mealicre

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

LA VEULIERE

CHABLIS

T
TERROIR
Kimmcric{gicn, commune de Flcys.

AGEDESVIGNES

42 ans.

EXFOSITION
Rive droite du Serein.

MILLESIME

En 2017, la vigne a Plcincmcnt ProFité dun Printcmps
cstival, prenant, des le débourrement (éébut avril), une
avance qu’c”c conservera jthqu‘aux vcndangcs. L’été,
Por\ctué de quclqucs éPisoc]cs caniculaircs, a lui aussi
Participé ala Précocité du millésime. Notre Parcc”aire a,
par chance, éte épargné de tout épisoc]c de ge],
contrairement a certaines zones durement touchées. | a
campagne s'est déroulée du 11 au 20 scptcmbre, grace au
concours de notre habituelle équipe de 70 Pcrsormcsl
L’cxprcssion aromatiquc des 2017 est dominée par les
notes Horales et minérales. T ension Présente,

concentration soutenue, équilibrc atteint!

VINIFICATION

Fressurage Pneumatique (venc[ange entiere). Débourbage
statique (24}1). DéPart de fermentation a]coo[ique en cuves Puis
entonnage. Fin de TA , FML puis é!evage en Piéces
bourguignonnes de 228 litres (Piéces ayant c*eja contenu de % &
10 vins). 50utirage. Stabilisation tartriciue. Filtration

tangentie]le.

(Chablis 2017

Fleurs de chéne

DEGUSTATION

Nez acidule (Péche blanchc) dans la
qunesse, qui évolue vers le beurre et la
noisctte avec le tcmps.Bouc]ﬁc ronde sans
exces, arébmes de caramel blond ; bon
équilibrc entre la matiere et la vivacité. | a
Préscncc du bois est tres discrete, et
s'amenuise avec la gardc. A c{éguster avec
des Poissons (so|c meuniére, truite aux
amandes), des volailles réties ou  des

Fromagcs (saint-nectaire, rcblochon, cantal).

VENDANGES

Manue”es, le 1 5 septembre 2017.

RENDEMENT
60 hl/ha

FRODUCTIONTOTALLE

i3 380 bouteilles

MISE ENBOUTLEILLES

Au clomaine, le 11 sePtembre 2019.
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