GRANDS VINS DE CHABLIS

Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

I~

LA /L‘\/\IUIHR\
LA GOURMANDISE DES NYMPHES

CHABLIS

TERROIR
Kimméric{gicn, commune de Flcys.

AGEDESVIGNES

40 ans.

EXFOSITION
Rive droite du Serein.

MILLESIME

La météo a Permis, au Printcmps, une floraison dans des

conditions idéales. Des températures ¢levées en cours diéte,
couplécs aun temps sec, ont Permis diobtenir un millésime avec de
beaux équilibrcs et de la fraicheur. Les venclanges se sont quant a
clles déroulées sous des températures caniculaires a Par‘tir du 7

scptembrc.

VENDANGES

Le Ke} septembre 2020.

RENDEMENT
60 H/}')a

VINIFICATION

Fressurage Pneumatique (venc[ange entiere). Débourbage
statique (24h). Fermentations alcoolique et malo—]actique Puis

é]evage 48 mois sur lies en fats d'acacia de 500 litres. 5outirage.

Chablis 2020

| a Giourmandise des Nymphes

DEGUSTATION

| 'acacia se manifeste par un nez fumé et
[égéremcnt miclle, et non gri”é comme dans le cas
de Piéccs de  chéne. Notes fumées qui
Préc’omincnt, mais qui n'escamotent pas pour
autant la  minéralite. Ccs deux arémes le
destinent inmanquablcmcnt a accompagner des
Poissons fumes tels que le saumon ou le haddock,
mais pas seulement! (n risotto de fruits de mer?
Un velouté de courge au lard? .. Fcnsez aussi
aux Plats hivernaux comme la choucroute
alsacienne, le Petit~salé aux lentilles et la raclette

savogardc

FRODUCTIONTOTALE

i 305 bouteilles.

MISEENBOUTEILLES

Au domaine, le 30 aotit 2024

Domaine de la Meuliere - 1 8 route de Monts de Milieu - 89 800 FILEYS- contact@chablis-meuliere.com




