GRANDS VINS DE CHABLIS

Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

TERROIR

501 oxfordien, argilo~limoncux, commune d‘Accolag.

AGEDESVIGNES

28 ans.

EXFOSITION
Sud - sud/ouest.

MILLESIME

| ‘hiver connait des Pluies imPor’cantes permettant de
reconstituer les réserves hgclriques. |a végétation démarre
tot, tout en éclﬂappant aux ge!ées. Un Printemps ideal
favorise le bon ééveloPPement de la vigne, et le Potentie!
de récolte se dessine alors avec des formes généreuses. La
fin du Printemps et I'été se montrent a la fois chauds,
ensoleillés et secs, permettant de tenir les maladies a
Pécart. [ n effet, dravril a septembre, le vignoble connaft
des conditions météo hors norme avec des Précipitations
en deca des moyennes saisonnieres, alors que l'insolation
etles températures sont au-dessus des moyennes. (n été
chaud et sec s’fnsta”e, a tel Poin’c que l'on se demanc{e,
malgré les belles sorties de grappe, si le manque dicau neva
pas compromettre le volume de récolte. | es rendements au
Pressoir levent rapiaement les doutes :gréce aux réserves
reconstituées au cours de lhiver, la vigne a tenu téte a la

sécheresse et s‘exPrime Pleinement.

VENDANGES

Manue”cs, le 18 sePtcmbrc 2018.

Bourgogne blanc 2018
Cuvéc M

RENDEMENT
68 H/ha

VINIFICATION

Fressurage Pneumatique (vendange
entiere). Débourbage statique (Z‘Hw)‘
Fermentation a|coolfque en cuves Inox
thermorégu!ées.fz_levage en cuves inox
Penclant 4 ans et demi. [Tiltration

tangentielle.

DEGUSTATION

Robe claire et brillante. | e nez est tres
cxPrcsshC avec un fruit gourmanc{ Plcin de
solcil, Péchc, mangue, Poire... La bouche a
une rondeur soutenue, elle est en accord
avec le nez, croquantc et jutcusc ; une
fraicheur en finale lui confere de la légéreté.
A boire en 2025 et 2026 avec un repas
imcormcl, tartes salécs, salades comPosécs,

un Poulet au citron, un tajinc de légumcs...

FRODUCTIONTOTALE
9 326 bouteilles.

MISEENBOUTEILLES

Au domaine, mars 2023.
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