
GRANDS VINS DE CHABLIS

Nicolas & Vincent LAROCHE
VIGNERONS  à  FLEYS

   

TERROIR DEGUSTATION

AGE DES VIGNES
30 ans

EXPOSITION
Sud-est

MILLESIME

VENDANGES
Manuelles, le 10 septembre 2022.

RENDEMENT PRODUCTION TOTALE
50 hl/ha. 4 000 bouteilles.

VINIFICATION MISE EN BOUTEILLES

15 mars 2024.

        Domaine de la Meulière - 18 route de Monts de Milieu - 89 800 FLEYS - chablis.meuliere@wanadoo.fr

Lieu-dit la Croix Rouge à Cravant.

Egrappage intégral. Macération préfermentaire à froid
pendant 5 jours. Levures indigènes. 100 % cuves inox.

Globalement, 2022 se distingue par des températures

élevées (couplées à un ensoleillement maximal) et de faibles

précipitations. Les vendanges ont commencé le 5

septembre et se sont déroulées sous une météo favorable.

Quantité et qualité étaient au rendez-vous, avec un bel

état sanitaire et un équilibre harmonieux entre

concentration et fraîcheur aromatique.

La robe et d'un beau grenat brillant. Le nez,

dominé par le fruit (cerise, prune) présente

aussi de délicates fragrances florales. En

bouche le tanin est fin, même s'il importera

de le laisser s'assouplir pendant quelques

mois après la mise en bouteilles. Une belle

rondeur couplée à une longueur plus que

respectable laissent augurer un potentiel de

garde d'une petite dizaine d'années.

Ce millésime 2022 sera dégusté à partir de
la fin 2024. Seront ses partenaires toutes
les prépartaions à base de bœuf ainsi que
les tourtes, fromages mi-affinés ou casse-
croûte en tout genre.
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