GRANDS VINS DE CHABLIS

Lo Melicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

TERROIR

Fort|andicn, commune de F|eys.

AGEDESVIGNES

25 ans en moyenne.

EXFOSITION
Rive droite du Serein.

MILLESIME

G!oba!emcnt, 2022 se clistinguc par des tcmpératures
¢levées (couplécs 3 un enscoleillement maximal) et de
faibles Précipitatior\s. | es vcnc{angcs ont commencé le 5
scptcmbrc et se sont déroulées sous une météo favorable.
Qpar\tité et qLJalité étaient au rendez-vous, avec un bel
état sanitaire et un équilibrc harmonieux  entre

concentrartion et fraicheur aromatiquc.

VINIFICATION

Fressurage Pneumatique‘ Débourbage statique (24"!’1)‘
Fermentations alcoolique et ma|o~lactique en cuves Inox
t!’]ermorégulées. 5outirage. Stabilisation tartrique‘

Filtration tangentfe”e‘

Petit (_hablis 2022

DEGUSTATION

Escargots ala bourguignonnc, Platcaux de
fruits de mer, hu?trcs, terrasse, lunettes de
soleil... A clégustcr a 10-12° C, des la

jcunesse ctjusqu‘cn 2026.

VENDANGES

Manue”cs, le 5 scPtcmbrc 2022.

RENDEMENT
60 hl/ha.

FRODUCTIONTOTALE

7 000 bouteilles

MISEENBOUTEILLES

Au c{omainc, le §jui”et 2023,
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